
DESSERTS

Desserts

Chèvre frais du marché confiture de figues  10 
Crème brûlée   11*

Fondant au chocolat    11*
Salade de fruits frais   11*

Ile flottante   11
Dessert du jour   11
Tarte au citron   12

Tarte framboise ou fraise   13
Clafoutis aux cerises   11*
Mousse au chocolat   10*

Nougat glacé   9*
Café gourmand   13

Tarte tropézienne   12
Coupe de framboises ou fraises   12

*  Desserts du menu Pesquière  



Compositions glacées

Framboise melba   14.5
Fraise melba   13.5

Dame blanche   12.5
Sorbet liqueur   14

Chocolat liégeois   12.5
Café liégeois  12.5

Une boule de glace   4.5*
Deux Boules de glace   8* 

Parfums 
Vanille, Chocolat, Café, Caramel Beurre Salé, 

Pistache, Yahourt, Noix de Coco, Poire, 
Citron, Fraise, Pêche de vigne, 

Framboise, Mangue.



Boissons chaudes

Expresso   3.10
Double expresso   5.90

Café au lait   4.90
Cappuccino   5.90

Thé, infusion, chocolat   5.90
Irish-coffee whisky   14

Digestifs
Alcool 4cl    12

Cognac, Armagnac, Calvados
 Calvados, Get27, Amaretto, Chartreuse, 

Marc de Provence, Eau-de-vie

Cognac hennessy 4cl   13
Limoncello 4cl    8

 Pampy vin d’orange 4cl   8


